
  
 

  

  
材料：2人分 作り方

さくらんぼ：200g
天ぷら粉：100g
水：150ml
砂糖：大さじ2
揚げ油：適量

1. 天ぷら粉と水を混ぜて、衣を作ります。
2. さくらんぼの実の部分に衣をつけて、180℃の油で揚げます。

きつね色になったら取り出し、キッチンペーパーに置いて油を
切ります。

3. 砂糖を振りかけて、さくらんぼの天ぷらを完成させます。
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