
  
 

  

  
材料：4人分 作り方

抹茶パウダー：大さじ2
クレープ生地：20枚
ホワイトチョコレートクリーム：30
0g
生クリーム：200ml
砂糖：50g
金箔：適量

1. クレープ生地に抹茶パウダーを混ぜて薄く焼く。
2. ホワイトチョコレートクリームと泡立てた生クリームを混ぜる

。
3. クレープの上にクリームを塗り、重ねていく。
4. 最上層に金箔を飾り付ける。
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